
   
 

 

  
  

  
  

 
  

	 	 	 	 	 	
 

  
  

 

		 	 	 	 	
 

	 	 	 	 	 	 	
  

 
 

 
	 	 	 	 	

	 	 	 	 	
 

 
 

  
 

  
 

  
 

	 	 	 	
 

	 	 	 	 	 	

		 	 	 	 	
 

 
	 	 	 	 	

 
	 	 	 	 	 	 	

 
 

  
  

  
 

  
 

	 	 	 	
 
 

 
 

 
 

 
	 	 	 	 	

 
 

	

		 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	
 

 
	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	

 
 

 

Manejo de la grasa 

Evite el desborde de alcantarillas
Mantenga la grasa fuera del sistema 

Prohibiciones de uso de
productos químicos, enzimas o bacterias
en trampillas e interceptores de grasa 

PRODUCTOS
QUÍMICOS ENZIMAS BACTERIAS 

Productos químicos:
el uso de productos
químicos para
limpiar trampillas o
interceptores de grasa
está estrictamente
prohibido porque: 
•	 Las ordenanzas locales de uso de

alcantarillas prohíben el uso de
productos químicos como método
de remoción de grasa de su trampilla
o interceptor de grasa.

•	 Los limpiadores, solventes, productos
cáusticos u otros productos químicos
no se pueden usar para disolver la
grasa acumulada de su trampilla
para grasa o su interceptor de
grasa. Estos productos químicos
hacen que la grasa fluya fuera de la
trampilla o del interceptor, violando
las ordenanzas locales. La grasa
podría depositarse en las tuberías
del alcantarillado que bajan desde su
negocio, tapándolas y contribuyendo
con los desbordes de alcantarillas. 

Enzimas:
el uso de enzimas para
limpiar trampillas o
interceptores de grasa
está estrictamente
prohibido porque:
•	 Ya sean producidas sintéticamente

o de origen animal, las enzimas
no pueden usarse para disolver la
grasa de su trampilla o interceptor. 

•	 Las enzimas pueden alterar
temporalmente la forma química
de la grasa, permitiéndole
disolverse en el agua. No
obstante, la grasa alterada podría
volver a su forma sólida en las
tuberías que descienden desde su
negocio, tapando las tuberías de
alcantarillado. 

Bacterias:
el uso de bacterias
para limpiar trampillas
o interceptores de grasa
está estrictamente
prohibido porque:
•	 Las bacterias necesitan un

entorno confiable donde crecer,
y son sensibles a los cambios de
temperatura, pH, carga de aceite y
grasa, cambios de flujo de agua, etc.
Es difícil mantener las condiciones
necesarias para que las bacterias
crezcan con fuerza en el entorno de
una cocina. La experiencia biológica
y el constante muestreo suelen ser
necesarios para que las bacterias
sean viables. 

• Aún si las bacterias sobreviven
y florecen, su efectividad para
remover la grasa es limitada. La
grasa “parcialmente comida” (es
decir, no totalmente descompuesta)
aún puede entrar en las tuberías
y, con el tiempo, podría volver a
su forma sólida en las tuberías
que descienden, obstruyendo las
tuberías del alcantarillado. 

La grasa en el sistema causa problemas en bocas de tormenta y alcantarillas sanitarias, y aumenta sus costos de operación. 



	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	  
	 	  

	 	 	 	 	 	  
	 	 		  
	 	 
	 	 	 

 

  

 
 

 
 
 
 

 
 

 
  

 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	

		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 

		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	
		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 
	 	 	 	 	 	 	 	 	

							 	 	 	 		  
	 	

Impreso en papel reciclado. 0215/Q50/33.75/JY/IX/aa
Prohibitions on using Chemicals, Enzymes, or Bacteria in Grease Traps and Interceptors – Spanish 

En general... 
•	 Las aguas residuales grasosas no pueden verterse al sistema de alcantarillas
sanitarias, salvo que se hayan tratado con una trampilla para grasa o un
interceptor de grasa aprobados por el Departamento de servicios ambientales. 

•	 La materia grasa flotante o sólida debe retirarse de su dispositivo de remoción
de grasa mediante bombeo, raspado, paleado, etc. 

•	 Mantenga su trampilla e interceptor de grasa en un estado de funcionamiento
eficiente, retirando periódicamente la grasa acumulada. 

•	 La frecuencia mínima de limpieza necesaria para los interceptores de grasa
instalados en establecimientos de servicios alimenticios debe ser cada 90 días.
No obstante, tal vez sea necesaria una limpieza más frecuente. 

•	 La frecuencia mínima de limpieza necesaria para las trampillas para grasa
instaladas en establecimientos de servicios alimenticios debe ser cada 30 días.
No obstante, tal vez sea necesaria una limpieza más frecuente. 

Según la ordenanza

de uso de alcantarillas:
 

“Ninguna persona

verterá…sustancia


alguna, de ningún tipo,

que tienda a obstruir o


deteriorar el sistema de

alcantarillas sanitarias,


o que interfiera en

forma alguna con el


correcto funcionamiento

o mantenimiento

del sistema de


alcantarillas sanitarias.”
 

Para obtener más información: 
City of San José Environmental Services
Watershed Protection Division
200 E. Santa Clara Street, Floor 7
San José, CA 95113
(408) 945-3000
Fax: (408) 271-1930
www.sanjoseca.gov/restaurants 

Si tiene alguna pregunta, llame al (408) 945-3000 para hablar con un Inspector ambiental.

Este y otros materiales de extensión están disponibles en www.sanjoseca.gov/bestpractices-for-restaurants.
 

Atendiendo a las ciudades de San José, Santa Clara y Milpitas, el Distrito sanitario de Cupertino,
el Distrito sanitario deWest Valley (que incluye a las ciudades de Campbell, Los Gatos, Monte Sereno
y Saratoga), los Distritos N.º 2 y 3 del condado y el Distrito sanitario de Burbank. 

Environmental Services 

De acuerdo con la Ley de Estadounidenses con Discapacidades, los materiales del Departamento de Servicios
Ambientales de la City of San José pueden ponerse a disposición, si se solicitan, en formatos alternativos como
Braille, letra grande, cinta de audio y disco para computadora. Pueden solicitarse llamando al (408) 945-3000
(voz) o al (800) 735-2929 (CRS, servicio de repetición telefónica de California).

www.sanjoseca.gov/bestpractices-for-restaurants
www.sanjoseca.gov/restaurants



