
油脂管理

清除系統的油脂

在油脂截留器與集 
油器裡禁用化學品、
酶製劑或細菌

化學品：嚴格禁止使用化 
學品清理油脂截留器或集 
油器，因為：
• 本地污水管道使用條例規定禁止

使用化學品清除油脂截留器或集

油器的油脂。

• 清潔劑、溶劑、腐蝕劑或其他化

學物質不能被用來溶解油脂截留

器或集油器堆積的油脂。

酶製劑：嚴格禁止使用酶製
劑品清理油脂截留器或集油
器，因為：
• 無論是合成生產或從動物身

上取得之酶製劑均無法用來

溶解油脂截留器或集油器裡

的油脂。

• 酶製劑可以暫時改變油脂的化

學形式，允許其在水中溶解。

然而，改變的油脂可能會轉變

成固體物質，阻塞污水管道。

細菌：嚴格禁止使用酶製劑
品清理油脂截留器或集油
器，因為：
• 細菌需要在可靠的環境中成長，

並且對溫度、酸鹼度、油與油脂

量與水流量等變化較為敏感。難

以在廚房環境裡維持細菌繁殖的

必要條件。細菌的可持續繁殖需

要生物專業知識與不間斷採樣。

• 即使細菌能夠生存與繁殖，其對

去除油脂的效果是有限的。“部

分吃掉”（即不完全分解）的油

脂仍然可能進入管道，並隨著時

間的推移轉化成固體物質，阻塞

污水管道。

系統內油脂引起雨水道與下水道問題並且增加生產成本。

化學品 酶製劑 細菌



一般情況下... ...
• 應油膩的廢水不得排放到下水道系統，除非經環境服務部許可的油脂

截留器或集油器處理過。

• 油脂清理裝置裡的浮動或固體油脂物質必須透過抽吸、擦刮、鏟掉等

方式予以清除。

• 透過定期清理堆積油脂使得油脂截留器與集油器處於高效運作狀態。

• 安裝在食品服務設施的集油器至少每90天清潔一次。然而，也需要更

頻繁的進行清洗。

• 安裝在食品服務設施的油脂截留器至少每30天清潔一次。然而，也需

要更頻繁的進行清洗。

 根據污水管道使用條例：

“任何人不得排放...  

...任何一種會阻塞或損 

害下水道系統，或造成滋

擾或危險，或以任何方式

干擾下水道系統正常運

作或維護的物質。”

提出要求。再生紙印製  0215/Q50/33.75/JY/IX/aa

Prohibitions on using Chemicals, Enzymes, or Bacteria in Grease Traps and Interceptors – Chinese

更多資訊：
City of San José Environmental 
Services
Watershed Protection Division 

200 E. Santa Clara Street, Floor 7  
San José, CA 95113 
電話：(408) 945-3000  

傳真：(408) 271 -1930
www.sanjoseca.gov/restaurants

若任何疑問，請致電 (408) 945-3000 與環境督察員聯絡。  

該資訊與其他宣傳資料可在網站 www.sanjoseca.gov/bestpractices-for-restaurants 查詢。

為聖荷西、聖塔克拉拉、米爾皮塔斯、庫柏蒂諾衛生管理區域、西谷衛生管理區域 
（包含坎貝爾市、洛斯加托斯，蒙德瑟雷洛與薩拉托加）、郡衛生管理區域2-3號與伯班
克衛生管理區域提供服務。

Environmental Services

根據《美國殘疾人法案》，可視需求提供不同格式的聖荷西市環境環境服務部資料， 
如點字、大字版本、錄音帶或電腦磁片。可透過撥打 (408) 945-3000（語音）或  
(800) 735-2929（加州電話轉接服務）




